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Herzlich Willkommen  
im  

Restaurant des Landhotel Seeg 
 

Wir freuen uns, Sie als Gast  
bei uns begrüßen zu dürfen!  

Genießen Sie in unserem Restaurant eine angenehme 
Zeit und lassen Sie sich unsere Speisen und 

Getränke schmecken.  
Auf unserer Karte finden Sie überwiegend regionale 

Spezialitäten und als Besonderheit unsere 
Honiggerichte, zubereitet mit Seeger Honig. 

 
Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt  

und  
Guten Appetit!  

 

Ihre  
 Familie von Zerboni 
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Seeg - das Honigdorf im Allgäu - ein Dorf zum Schwärmen! 

 
Zurück zur Natur -  

aus der Region, für die Region! 
 

Die schöne Umgebung um Seeg mit einer unglaublichen Vielfalt an Möglichkeiten im Bereich 
Natur, Wandern, Radeln und Kultur im schönsten Gebiet Deutschlands, dem Allgäu, ist 

prädestiniert, sich auch mit dem Thema Biene und Honig zu beschäftigen. 
 

Der Honig hat in Seeg schon eine 100jährige Tradition. Von hier aus nahm die organisierte 
Bienenhaltung ihren Anfang. Pfarrer F.J. Kolmannsperger gründete 1905 den örtlichen 

Imkerverein und 1909 den Kreisverband Füssen. Diverse Exponate über die Anfänge der 
Imkerei sind im Heimatmuseum zu sehen. 

 
Unser Kapital ist "Natur pur". Dies in Verbindung mit unserer Landwirtschaft, einer gesunden 
Ernährung mit heimischen Produkten und Allgäuer Gastfreundschaft führt uns auf dem Weg 

zum Honigdorf Seeg –  
Das Honigdorf im Allgäu. 

 
Um Ihnen das Thema Bienen und Honig noch näher zu bringen, finden Sie folgende 

Attraktionen in Seeg:  
 

Erlebnisimkerei mit Bienenhaus 
 

Öffnungszeiten:  Im Winter geschlossen,  
Honigshop geöffnet 

MO – FR 09.00 – 12.30 Uhr 
***** 

Bienen-Erlebnispfad Seeg 
Der Bienen-Erlebnispfad führt die Besucher mit 12 Stationen durch den Ortskern von Seeg. 

Mit aktiven Elementen kann Erfahrenes begriffen und erlebt werden. 
Der Bienen-Erlebnispfad ist jederzeit begehbar. 

***** 
Für die Kleinen:  

Bienenspielplatz Seebiene  
Direkt im Dorfanger gelegen bietet der Spielplatz Attraktionen für große und kleine 

Bienenkinder.  
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Suppen 

Hausgemachte Fleischbrühe mit Brät-Strudel und Maultaschen 
1,3,7,9,10-h 

5,90 

Meerrettich-Kartoffelsuppe mit Walnuss-Petersilien-Gremolata 1,7,8,-h 

7,90 

Tagessuppe (nach Verfügbarkeit) Allergene wechselnd 

5,90 

 

Salate 
Salatteller vom Buffet 7,9,10 -h 

6,90 
 

 
Brotzeit 

Brotzeit-Teller mit Allgäuer rohem und gekochtem Schinken, 
Salami,Käseauswahl, Rahmbutter, Gewürzgurke und Brot  

1,3,7,9,10,12-b,c,d,e,h   
9,90 
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Hauptgerichte 

Ochsenbacken vom Allgäuer Weiderind, mit Speck-Krautsalat und 
Spätzle 1,3,9,10-h 

15,90 

Schnitzel „Wiener Art“ 

mit Pommes Frites oder Kartoffel-Gurken-Salat 1,3,9,10  

18,90 

Winterliches Geschnetzeltes vom Schwein mit Pilzen und Apfel 

und Knödel-Kroketten 1,3,7,9,10-h  

17,90 

Burgunderbraten mit Rotkohl und Kartoffelknödel 1,7,9,10-h 

15,90 

Honig-Senf-Hähnchenbrustfilet mit Karottengemüse und Reis 1,7,9,10-h  

17,90 
 

Tagesgericht Fleisch (nach Verfügbarkeit) Allergene wechselnd  
17,90 
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Fischgericht 

Gebratenes Lachsforellenfilet auf Rahm-Wirsing mit Petersilien-
Kartoffeln 1,2,4,7,14-h 

17,90 
 

Tagesgericht Fisch (nach Verfügbarkeit) Allergene wechselnd u.a.,1,4,14  

17,90 
 
 

Vegetarische Gerichte 

Kässpatzen mit Allgäuer Käsemischung  

und geschmelzten Zwiebeln 1,3,7,9-h 

15,90 

 
Vegane Wirsing-Roulade mit Rotkohl  
und veganem Semmelknödel 1,9,10,-h 

15,90 
 

Tagesgericht Vegetarisch (nach Verfügbarkeit) * Allergene wechselnd   
15,90 
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Kindergerichte 
„Goofy-Teller“ 1,3,9,10 

Kleines Schweineschnitzel paniert mit Pommes  
und Tomaten-Gurkenscheiben 

8,40 
 

„Tic-Tric-Trac – Teller“ 1,3,9,10 

Hähnchennuggets paniert mit Pommes Frites 
7,90 

 
„Sieben Schwaben – Teller“ 1,3,7,9,10-h 

Spätzle mit Soße (für Kinder bis 3 Jahren kostenlos) 
4,80 

 
 

„Susi und Strolch – Teller“ 1,3,7,9,10-h 

Bandnudeln mit Tomatensoße und geriebenen Parmesan 
6,90 

 
„Spongebob – Teller“ 1,3,9,10-h 

Fischstäbchen mit Kartoffeln und Gemüse 
7,90 
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Desserts 
 

Kaiserschmarrn mit Zimt-Pflaumen 1,3,7-h 
7,50 

 
Hausgemachtes Cornflakes-Parfait mit Punsch-Kompott 1,3,7-h 

7,50 
 

Espresso „Affogato“ 1,3,7.h 

1 Kugel Vanilleeis mit Espresso 
5,30 

 
 

Tagesdessert (nach Verfügbarkeit) Allergene wechselnd 
5,50 
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Auszeichnungspflichtige Allergene 

 

1. Glutenhaltiges Getreide 
2. Krebstiere 
3. Eier 
4. Fisch 
5. Erdnüsse 
6. Sojabohnen 
7. Milch, Laktose 
8. Schalenfrüchte, z.B Nüsse 

9.    Sellerie 
10. Senf 
11.    Sesam 
12. Schwefeldioxid, Sulfite 
13. Lupinen 
14. Weichtiere 
 

 
 
 

Zusatzstoffe 
a) mit Farbstoffen 
b) mit Konservierungssstoffen 
c) mit Antioxidationsmitteln 
d) mit Geschmacksverstärker 
e) mit Schwefeldioxid 
f) mit Schwärzungsmittel 
g) mit Phosphat 

h) mit Milcheiweiß 
i) koffeinhaltig 
j) chininhaltig 
k) mit Süssungsmittel 
l) enthält Phenylaminquelle 
m) gewachst 
n) mit Taurin 

 
 

 


